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Iyzkumna stanice vinarska v Karlstejné:

Sidlo VsV v Karl$téjné, Nad ni vinice Donauriesling 2024

S novym rokem nové moznosti

V za&4tku nového roku byla piileZitost k malému ohlédnuti za tim minulym a predstaveni vize
do nadchézejiciho obdobi. V rozhovoru o Vyzkumné stanici vinar'ské v Karl$tejné nam vice prozradila
jeho odbornd pracovnice Ing. Radomira Stfalkova Ph.D.

Text: Ing, Radomira Stfalkovd, Ph.D, zkumnd stanice vinafskd KarlStejn
Ing. Zdenék Kulhanek, redaktor -
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Rulandské modré,
stiibrna medaile

Benatecky hrozen Cabernet cortis 2020, Zlatem
nejvyse ohodnocené Eeské vino v Soutéi "0 pohar
Karla IV."

Nez budeme bilancovat rok
minuly a budeme nahliZet
do roku budouciho, musime
sdélit nadim Etendftim velmi
dalezitou informaci. Z inici-
ativy ministerstva zemédeél-
stvi CR doslo ke spojeni tii
vyzkumnych ustavii v jeden
celek. Vyzkumny ustav rost-
linné vyroby, v.vi. se spojil
s Vyzkumnym ustavem ze-
médeélské techniky, v.v.i. a Vy-
zkumnym ustavem potravi-
nafskym, v.vi, a tak vznikl
novy pravnicky subjekt pod
nazvem ,Narodni centrum
zemédélského a potravi-
naiského vyzkumu® (www.
carc.cz, zkratka byla vytvofena
podle anglického ndzvu ,Czech
Agrifood Research Center®).
Takze Vyzkumna stanice vi-
nafské v Karl$tejné, kterd byla
a% doposud soucdsti Vyzkum-
ného tstavu rostlinné vyroby,
v.vi, se od zaditku letodni-
ho roku stala soucdasti nové
vzniklého Narodniho centra
zemédélského a potravindi-
ského vyzkumu, v.v.i. (vefejnd
vyzkumna instituce).
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Medaile a dalSi ispéchy

Pro Vyzkumnou stanici vinai-
skou v Karlstejné (dale jen VsV
Karl$tejn) byl rok 2024 rozkoli-
sany mezi uspéchem a netspé-
chem na obé strany. Extrémni
zmény poéasi zptsobily rychlé
narafeni pupent révy v unoru
a totélni zkdzu mrazem v dub-
nu. Vinice v Karl$tejné téméf
stoprocentné pomrzly a my
&ekali, jak se bude pocasi vyvi-
jet déle. Rostliny se sice zrege-
nerovaly, ale uroda byla velmi
nizkd. Nakonec celd sklizen
byla zpracovana do buréiku
a ten se vypil na Karl$tejnském
vinobrani. A tak rok 2024 se
zapise do historie stanice jako
rok bez odradového vina. Karl-
stejnské odridové vino roc-
niku 2024 nehledejte, protoZe
neni a nebude.

Rok 2024 byl ale velmi
uspéény v ziskini medaili pro
karlitejnskd vina pfedeslych
ro¢niki. Zlatd medaile pro
¢ervené vino z odrdy Caber-
net Cortis a sou¢asné ocenéni
sNejvye ohodnocené ervene
vino®, zlatd medaile pro bilé
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Stara vinice v procesu klugeni

vino z panenské sklizné odrd-
dy Donauriesling, stfibrna me-
daile pro ¢ervené vino z odrd-
dy Rulandské modré, bronzova
medaile pro vino z odriidy Ru-
landské bilé, Tramin Cerveny
a Modry Portugal.

Minuly rok se také zapiSe
do historie karlstejnskych vin
tim, Ze se ,rozletéla® do ce-
lého svéta, protoze se zalala
prodavat v prodejné na letis-
ti Vaclava Havla v Praze. Tak
jim popiejme spole¢né Stastny
a dlouhy let, af délaji radost
milovnikim vina na kazdém
misté svéta, kam doleti a bez-
peéné piistanou. Nékdo mou-
dry tekl, ze: ,Vina bez pfibé-
hu, jsou vina ztracend” Tak
popiejme karlitejnskym vi-
nam, af jejich piibéh je krdsny
a §tastny, a at se nikdy ve svété
neztrati.

LetoSek prinese zmény

Na3 tym vstoupil do nového
roku 2025 s novym piedse-
vzetim, a sice vybudovat novy,
moderni a klimatizovany sklad
na uskladnéni vina z prostoru
byvalé laboratofe, ktera pfe-
stala slouzit svému plivodni-
mu téelu chemickému a zacne
slouzit novému ucelu vinai-
skému. Ukol to bude véru né-
ro¢ny, ale pevné vétime, Ze vy-
sledek bude velkym pfinosem
zejména pro nase vina.

Krize pfinasi nove
mozZnosti

Letos stanici z4dné nové zafi-
zeni pro vyzkum neptibude.
Od roku 2020 doslo na praco-
visti VsV Karlitejn k zésadni
zméné v oblasti vyzkumu, pro-
toze kviili postupnému odcho-
du zkuenych kvalifikovanych

2025/

pracovnikii a nedostatku no-
vych stanice pozbyla svlj vy-
zkumny tym.

Jak se ale fika: ,Krize pfind-
§i nové moznosti, tak i s touto
personélni kriz{ se stanice vy-
poradala a vstoupila do vyzku-
mu nikoliv jako koordinator
a hlavni fesitel vyzkumnych
projektti, ale jako dalsi tesitel
vyzkumného tymu.

I kdy? v loni stanice neméla
vlastni vyzkumné projekty, sta-
la se souddsti dvou novych a to
vyzkumného projektu: ,,Ino-
vativni vyuziti matoliny,
obilnych pluch a zbytko-
vych otrub pro tvorbu pro-
dukti s vysokou piidanou
hodnotou® od Ministerstva
zemédélstvi CR a vzdélavaci-
ho projektu: ,Zemédélstvi
v rovnovaze: Osvéta a vzdé-
lavani pro udriitelnou bu-
doucnost® od EU prostied-
nictvim  Narodniho pldnu
obnovy, MZP a Statniho fondu
zivotniho prostiedi.

Hroznova mouka z matolin

V minulosti se matoliny jako
odpad z vinaiské vyroby vracely
zpétky do vinice, v tom lep$im
ptipadé jako kompost. Dnes
se z odpadu stavd tzv. druhot-
nd surovina a slouZi v kosme-
tickém, odévnim nebo obuv-
nickém primyslu. V nafem
vjzkumném projektu z nich
budeme vyrabét tzv. ,hrozno-
vou mouku’, kterd bude slouzit
v potravinafském i nepotravi-
natském pramyslu.

V potravindiském primyslu
bude souésti smési pro vyrobu
bezlepkového peciva. V nepo-
travindfském pramyslu poslou-
# pro vyrobu kompozitnich
materialt s riznym zpiisobem
vyuziti, napf. v automobilovém
primyslu, pfi vyrobé nabytku
nebo jednorazovych piibo-
r@ atd. Prvni pecené vyrobky
z hroznové mouky uz byly na-
bidnuty k ochutnéni na nasich
lofiskych akcich. Tak se nene-

chejte pobizet a stavte se letos
taky ochutnat.

Evropsky projekt
s Vinafstvim Ludwig

Jedno nové zafizeni pro vy-
zkum ale stanice pfece jen zis-

kala, i kdy? neptimo a byt neni -

jeji. Patii jejimu projektovému
partnerovi Vinafstvi Ludwig.
V ramci Evropy, je to unikat a je
to linka na sudeni a technologii
zpracovani matolin na hrozno-
vou mouku. Takze prvni krok
byl uéinén a za nim budou nd-
sledovat dalii.

Soucast narodniho
programu

Vyzkumnd ~stanice vinafska
Karlitejn spolupracuje s fa-
dou ¢eskych 8kol, univerzit,
vjzkumnych tstavl, stdtnich
instituci i soukromych vinaf-
stvi. V dotaénim titulu MZe CR
,Nérodni program konzervace
a vyuzivéni genetickych zdroji
rostlin a agrobiodiverzity” (dale
jen Nérodn{ program) spolu-
pracuje se viemi plodinovy-
mi vyzkumnymi Gstavy u nas,
s odborem  vinohradnictvi
a vinafstvi UKZUZ Znojmo-
-Oblekovice, a taky s Ampelos,
Slechtitelska stanice vinaiskd
Znojmo, S.1.0.

7 odbornych kol a univerzit
jsou na$imi partnery napriklad
Ceskd zahradnickd akademie
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Ryzlink Gerveny pred sklizni

Mélnik, Ceskd zemédélskd
univerzita v Praze, Mendelova
univerzita v Brné, Zahradnicka
fakulta v Lednici nebo Jihoées-
kd univerzita v Ceskych Budé-
jovicich.

Zahrani¢ni spoluprice VsV
Karlstejn se tykd hlavné préce
s genetickymi zdroji révy vinné
v rdmci uZ jednou zmifiova-
ného tzv. Nérodniho progra-
mu. A protoZe v polni kolekci
v Karl$tejné mdme jak nas, tak
evropsky sortiment odrtd, spo-
lupracujeme i s riiznymi institu-

cemi v téchto zemich, jako jsou
napiiklad Slovensko, Némecko,
Francie, Itdlie, Polsko, Litevsko,
Madarsko, Chorvatsko a dalgi,

Virtudni kolekce novych
odrid

Pro zahrani¢ni spolupréci byla
rozSifena mezindrodni virtu-
alni kolekce odrid révy AE-
GIS (zkratka anglického ndzvu
A European Genebank Integrated
Systém) o 12 novych odriid. Cel-
kem muZeme pro mezinarodni
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vyuZiti poskytnout 14 odriid a to
2 odridy z kategorie tzv, starych
lokdlnich odrid: Portugalské
bilé a Portugalské Sedé. Z Ces-
kych mostovych odrid to byly
tfi bilé: Aurelius, Muskat morav-
sky a Pilava, dvé modré: André
a Neronet, dvé nae stolni od-
ridy: Olsava a Pola, a pét odriid
puvodem ze Slovenska: Dévin
Diamant, Dora, Opél a Topas.

Umélé inteligenci dame ¢as

Svét se méni a my s nim.
I na naéi stanici Zije povédomi
0 novém fenoménu doby a tim
je »Uméla inteligence®. Pfigla
na svét a Zije vlastnim Zivotem
v celé lidské spole¢nosti. Jaké
misto ale md ve svété védy a vy-
zkumu? Prozatim velmi okra-
jové. Zatim se u¢i v odborném
svété ,chodit’ jak se tikd. Jeste
neumi ,mluvit® ani ,myslet*
tak, jak vyzkum potiebuje. To
ale viibec nevadi. Ddme ji &as
a postupné ji véechno nauéime.
Az bude viechno, co vyzkum
potfebuje umét, bude spokoje-
nost na obou stranéch.

A% podle ampelografickych
znakil listu révy pozné bezpeé-

né tu spravnou odridu, pak
bude v identifikaci odrtd révy

vinné vybornym pomocnikem
jak pro odbornou, tak i laickou
vefejnost. Ale zatim s ni spole¢-
né jdeme po cesté: ,, Dvéiuj, ale
provéfuj!®

PoteéSizahradkare

i nevinare

Na konec poviddni o stanici
a vyzkumu, také néco pro nage
zahrddkife. Bylo by smutné,
kdyby vysledky nasi price pa-
tiily  pouze vyzkumnikiim,
univerzitim a velkovinafiim.
V nadi préci cilime na viech-
ny uZivatele, tedy i zahradkéfe
a malopéstitele. Pravé pro né
jsou poiddiny odborné akce
jako Den otevienych dveti,
Den vinice nebo Noc védc.
Dokonce v lofiském roce jsme
byli pozvani prezentovat stanici
na akci ,,Letenskd husa“ do N4-
rodni zemédélského muzea
v Praze. V Karlstejné, kde je n4s
genofond, se muZete sezndmit
az s 200 odrtidami révy vinné,
Tak tedy ,,Pojdme rok 2025
proménit v setkdni nejen
uvina a nejen v Karlitejné“,

WWW.janosa.cz
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