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Zachrana mandlone
z rakvickych vinicénich trati

Jednd se o aktivni poslani narodniho programu konzervace genetickych zdroju
na Zahradnicke fakulté v Lednici. Mandlon obecna je ve svetove literature oznacovana

ovocnarstvi

Casto jako jeden z nejstarsich druhld ovoce zameérné pestovanych ¢lovekem, a to zejmeéna
v oblasti Stredni Asie, kde pravdépodobné nastala prvni domestikace druhu. V soucasnosti
se rradi mezi dominantni druhy péstovane ve sveteé pro produkci jedlych jader.

Ze svétového pohledu se rozliduji tfi
hlavni oblasti produkce podle pdvod-
nich cest rozsiteni. Nejstarsi oblasti je
Stredni Asie a k ni pfiléhajici Siroké ob-
lasti jihozapadni Asie, druhou oblasti je
Evropa, a to predevsim stfedomorskd
oblast, kde byly mandloné péstovany
uz 300 let pi.. n. . a ze které byly rozsire-
ny do posledni, kalifornské produk¢ni
oblasti. Hlavni oblasti produkce mandli
se nachdzi v oblastech s mediterannim
typem klimatu a jsou to témér stejné
oblasti, kde nalezneme i produkci stol-
nich hrozn(.

Historie péstovani

mandloni

Mandlory obecnd, latinsky nazyvand
Prunus dulcis (Mill.) D. A. Webb [nejzna-
méjsi synonyma Prunus amygdalus (L.)
Batsch.,, Amygdalus communis L] md
plvod rodového ndzvu Amygdalus
v ponticko-orientdlnim a snad semit-
ském ah-miigdala, v prekladu krasny
strom nebo megedél, v prekladu cen-
ny dar bozi. U Fénicanl byla mandlon
dokonce zasvécena bohyni Amygdalé.
Lidové nazvy jsou mnohé, zajimavé
jsou napfiklad: mandula a peckon
mandlovnik. Jedny z prvnich pisem-
nych zminek o mandlich Ize nalézt v bi-
blickych textech odkazujicich na Pales-
tinu v letech 1700 pf. Kr,, a to v knize
Genesis 43:11, kde je uvedeno, Ze patri-
archa lzrael prikazal svym syn(im, aby
do Egypta donesli dary z Palestiny — coz
byly pravé také mandle. Mandlort ma
plvod v Piedni Asii, kde se divoké man-
dle spolu s pistaciemi sbiraly jiz v pozd-
nim paleolitu (10 000-8000 let pi. Kr.).
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Z rozhrani laténské a fimské doby (asi
420-30 pi. Kr) je mandlor dolozena
ve Francii, z fimské doby (asi 30 p¥. Kr.
az 400 n. 1) v Italii a Némecku (Berano-
va 2011).

Z nasich historickych prament vyply-
vd, Ze se na nasem Uzemi mandlon
péstuje priblizné od 17. stoleti a pfi-
blizné okolo roku 1630 se mandloné
rozsifily kolem Pavlovskych vrchl a na
Hustopedsku. Jirdsek (1955) popisuje
jeji zamérné i spontanni rozsiteni pre-
deviim v oblasti jizni Moravy, ale
i v oblasti MéIniku, Lovosic nebo Lito-
méfic. Je pomérné zajimavé, Ze histo-
rické pomologie nasich nejvyznam-
néjsich pomologti F. Suchého, J. Rihy,

[

Obr. | - Kresba z Mattioliho herbare

v Cestiné znamého jako Herbar neboli
bylinar prelozeného TadeaSem Hajkem

z Hajku, latinsky pivodné Commentarrii in
sex libros Pedacii Dioscoridiss z roku 154
s vyobrazenim mandloné — pravdépodobné
nejstarsim v latinsko-Ceském pisemnictvi

K. Kamenického a J. Vanka z pocatku
a prvni poloviny 20. stol. samotné man-
dloné a odrddy nezminuji. Prvni zmin-
ky o péstovani mandloni i popis odrld
najdeme v jedné z nejvyznamnéjsich
historickych ceskych ovocnéiskych
knih Kli¢ stéparsky cili nawedeni k $té-
powani owocnych stromd a popis nej-
znamenit&jsich druht owocnich w Ce-
chéch od autora Frantiska Pixy z roku
1848. Podstatné pozdnéjsi vyznamnéj-
3i dila, kde jsou mandloné jako ovocny
druh popsény, jsou Pomologie (Bocek
1954), dale Mala pomologie — merun-
ky, broskve, mandle, ofechy vlasské
a liskové (Hladik et al. 1966). V této po-
mologii jsou uvedeny ctyfi dnes uz
zapomenuté odrlidy mandloni, a to
Broskvova, Princesse, Della Regina
a Hustopecskd sladkojaderna. Dalsim
dilem zminujicim mandloné, navic ze
stejného roku je kniha Broskvoné, me-
runiky, mandloné (Blaha et al. 1966).
V této publikaci nejsou uvedeny odrd-
dy, ale pouze tfi rCizné typy rozdélova-
né podle tvrdosti, tvaru a velikosti
mandle. Mandloné byly zpravidla udr-
Zovany i ve shirkach botanickych zahrad
nebo jako soucast vyukového sorti-
mentu odbornych zahradnickych skol.

Obsahove latky

Mandlor se diky své suchovzdornosti,
habitu a kvalité jader s viestrannymi
moznostmi zpracovani stala neodmy-
slitelnou soucasti jihomoravské kraji-
ny, byla vidy vysazovdna v okoli
vinohradU a stromy plnily a pIni nena-
hraditelnou estetickou funkci v kraji-
né. Odrlidy nebo genotypy mandloni
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Obr. 2 — Jedno z prvnich kolorovanych
vyobrazeni mandloné z lékarské knihy
z roku 1836

se vyznacuji pomérné Sirokou variabi-
litou vlastnosti ve fenologickych i po-
mologickych znacich a obecné se
podle charakteru osemeni a chuti ja-
dra rozdéluji do nasledujicich typu:
A. podle tvrdosti osemeni rozdé-
lujeme péstované odridy na:
Prunus amygdalus var. fragilis — kiehké
osemeni, papirky; Prunus amygdalus
var. semifragilis — polokiehké, hrubsi
osemeni; Prunus amygdalus var. duris-
sima — tvrdé, obtizné loupatelné ose-
meni (kamenace); B. podle chuti
jadra rozliSujeme péstované od-
rady na: P amygdalus var. dulcis — de-
sertni odridy se sladkym jadrem;
P amygdalus var. amara - typy s hor-
kym jadrem, nevhodné pro konzum.

Mandle jak sladké, tak hotké obsahuiji
fytosteroly, o kterych se vede ve védec-
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kych a medicinskych kruzich Siroka
diskuse o pozitivnim vlivu na lidské
zdravi (mohou mit pozitivni vliv na
choroby srdce a protirakovinné
Ucinky). Naproti tomu samotné
hotké madle mohou byt pro ¢love-
ka a ostatni Zivocichy pomérné ne-
bezpecné, nebot obsahuji kyano-
vodik (sladké mandle ho obsahuj
minimalni mnozstvi, coz ale pro
alergiky mize byt stejné nebezpec-
né - viz nize). Mandle (semena) ob-
sahuji po vylisovani pfiblizné 50 az
70 % oleje a celkové 2407 kJ/100 g.
Z obsahovych latek je ve 100 g
mandlich zastoupeno 49,4 g tukd,
ztoho nasycenych 3,7 ga monone-
nasycenych 30,9 g (glyceridy nasy-
cenych mastnych kyselin, kyselina
olejova, kyselina linolové, Omega-6
az12065mg/100gaOmega-3az6
mg/100 g). Z dalich latek je pfi-
tomno 4,7 g vody, 3 g popelovin,
21,2 g proteind a aminokyselin,
21,7 g sacharidil (12,2 g vidkniny).
Z minerdlnich latek je nejvice za-
stoupen mangan, hoicik, méd, fos-
for, draslik, zinek, vapnik, zelezo
a selen, pfitemZ zejména obsah
manganu spliuje denni limit pro
vyzivu ¢lovéka. Z vitamin{i jsou
pitomny vitamin E (v mnoZstvi po-
stacujicim/piekracujicim pokryti
denni potfeby) a riboflavin, v men-
Sim mnozstvi pak niacin, thiamin,
vitamin Bg, kys. listova a kys. panto-
thenova (USDA 2019). Hodnoty fy-
tosterolll se pohybuji na Urovni
0,1-0,3 % v zastoupeni nejcast&ji
napf. A*-Avenasterol; Stigmastero

4 mg; A’-Campesterol 5 mg;
[3-Sitosterol 132 mg atd. (Fernan-
dez-Cuesta et al. 2012; Forcada et al.
2015; USDA 2019).

Doposud byly provedeny studie za-
méfené na obsah glykosidu amyg-
dalinu, ktery je rizikovou slozkou
zejména pfi konzumaci semen
mandloni a merunék (semena
broskvoni a slivoni se zpravidla ne-
konzumuii). V mandlich se obsah
amygdalinu pohybuje okolo 2-4 %
vyjimecné az 8 %, coz predstavuje
0,25 % jedovatého kyanovodiku
(Jirdsek et al. 1957). Respektive
u sladkych mandli méze byt obsah
kyanovodiku okolo 25,2 mg/kg se-
men, hotkych mandli 1062 mg/kg
a u semen merunék 851,04 mg/kg
semen (Chaouali et al. 2013), vzdy
ale existuji odridové rozdily. Vzhle-
dem k tomu, Ze akutni letalni (smr-
telnd) davka kyanidu pro savce
je nizka (pouhych 0,5 mg/kg téles-
né hmotnosti), je letalni ddvka kya-
nidu pro clovéka stanovena na
0,5-3,5 mg/kg télesné hmotnosti.
Pro predstavu smrtelnou davku
pro dospélého ¢lovéka predstavuje
konzumace 50 horkych mandli,
nicméné pro malé déti je poZiti
5-10 horkych mandli fatalni (WHO
2012).

Péstovani mandloni v CR

V Ceské republice se, i pres snahu
o zalozZeni produkénich vysadeb,
napr. v Hustopecich, trzni péstovani
mandloni do soucasné doby neu-
drzelo. Dlvodem byla predevsim
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Obr. 3 - Typicka spravné udrzovana produkéni vysadba mandloni
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adaptabilita k prostredi, rané kve-
touci odrldy byly téméf pravidelné
poskozovény pozdnimi jarnimi
mraziky. Slozité byly i opylovaci po-
méry péstovanych odrld, kdy pre-
vlddaly zejména cizospradné typy.
Kombinace obou vlastnosti neu-
moznila Sirsi, intenzivni zapojeni
v produkénich vysadbach. V sou-
Casnosti mizeme vyuzit bohatsiho
odrddového sortimentu zejména
ze zahranidi, ktery umoznuje jistéjsi
produkci plodd. | kdyz je prevazna
Cast u nas dostupného sortimentu
odr(id udrzovanych v genofondové
kolekci na Zahradnické fakulté
v Lednici stale cizospradnd, existuji
také perspektivni odridy a genoty-
py vykazujici ¢astecnou samospras-
nost (napf. odrlida Zora) nebo jesté
lépe samosprasnost (napt. italska
odriida Supernova). Pravé samo-
sprasnost a pozdni doba kveteni
(napft. odriida Ferragnes) jsou jedny
z nejvyhleddvanéjsich vlastnosti
odrd, které by mohly byt perspek-
tivni pro péstovani v nasich pod-
minkach. Odrida, kterd v sobé
kombinuje urcitou miru samo-
sprasnosti, pozdniho kvetenia mra-
zuvzdornosti, mlize byt oznacena
jako vhodnd pro doporucenti jejiho
rozsiteni v péstitelské praxi.

Mandloné se péstuji nejlépe jako
volné rostouci zakrsky nebo Ctvrt-
kmeny s dutou korunou (obr. 3).
Vifetenové modifikace se neosvéd-
Cuji z vice dlvodd, problematickd
je predevsim apikalni dominance
a sklon k nadmérnému zahustova-
ni. Jako vhodna podnoZ se pouzi-
va semendc vlastniho druhu (selek-
ce MN-VA-1, MN-VS-1), broskvo-
mandlonn BM-VA-1, BM-VA-2 Kan-
do, GF 677 nebo interspecifické
podnoze Ishtara, Barrier, Cadaman
Ci selekce broskvoriovych semena-
¢l Montclare a Rubira. Prednosti
mandloné obecné je suchovzdor-
nost a snasenlivost k chudym, ka-
menitym ptdam s vyssim obsahem
vapna. Oviem v pfipadé poufZiti ji-
né podnoze nez mandloné nebo
broskvomandloné nem(izeme tuto
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vlastnost plné vyuzit. Rez je vhodné
provadét co nejblize obdobi kveteni,
jako vhodny se diky optimalnimu hoje-
ni feznych ran ukazuje i srpnovy fez. Ve
statni odriidové knize CR je v soucasné
dobé registrovano pét odriid mandlo-
ni, a to odrldy: Zora, Sladkoploda kra-
jovd, Vama, Nikol a Husle. Pravé posled-
ni z registrovanych a soucasné pravné
chranénd odrlida Husle vznikla jako
vysledek spoluprace pfi revitalizaci
hustope¢skych sadi mezi Ustavem
genetiky na Zahradnické fakulté v Led-
nici a méstem Hustopece. Mandlon
je druhem zajimavym z mnoha GhlG
pohledu, z nejvyznamnéjsich vlastnosti
Ize uvést napiiklad velkou miru adapta-
bility ve vztahu k ndroklim na pésti-
telské prostredi, kvalitu jader, podno-
Zafské vyuziti i jako prvek v krajing,
tradicni druh ve vinohradech a na jizni
Moravé.

Mandloné v Rakvicich

a jejich zachrana

Vysazovani mandloni ve vinarskych tra-
tich Rakvického katastru v Kozich hor-
kéch a okolnich tratich Ize spojit s man-
dloriovym boomem v nedalekych
Hustopecich, ktery nastal v souvislosti
s vysadbou mandlonovych sadl o ko-
necné vymeére asi 186,5 ha s piiblizné
50 tis. stromy v letech 1947-1950, které
spadaly pod ¢okoladovnu Zora. | kdyz,
jak uvéadi dobovy tisk, prvni iniciaci pro
experimentovani s mandlonémi na
Hustopecsku dali zaméstnanci cukrar-
ského zavodu Wurfel, kterym neuniklo,
Ze v okoli mésta rostou divoké mandlo-
né dosahujici stafi az 100 let (Breuero-
va, Frejtichova 2019). Spolu s vysadbou
mandlonovych sadu se zacaly ve vétsi
mife vysazovat mandloné do husto-
pecskych vinohradd a pozdéjii do vino-
hradd v okolnich vinafskych obcich
vcetné Rakvic. Genotypy mandloni by-
ly sbirany ve vinohradech na svazich
hory s nazvem vini¢ni trati Kozi horky
(Koziperky), kterd od jihozapadu nava-
zuje na tzv. Pritluckou horu (obr. 4).
Soucasti mikroregionu, kde byla prova-
déna zachrana, jsou i traté oznacované
Pod Kozimi horkami a Nad Kozimi hor-
kami a déle ve trati Kopce. Z vinafského
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Oblast sbéru lokdlnich genotypd mandloni

]

Obr. 4 — Mapa casti katastru obce Rakvice s vyznacenymi vinicnimi tratémi, kde se provadél

pruzkum a sbér lokdlnich genotypt mandloni

hlediska patfi Kozi horky mezi nejvy-
znamnéjsi trat Rakvic a vibec mezi
nejzajimavéjsi vinar'ské trati Breclavska.
Specifi¢nost této hory je dana jak jizni,
tak severni expoxzici a specifickym geo-
logicko-pedologickym pldnim profi-
lem, o kterém se zminuji v historickych
geologicko-pedologickych mapach jiz
nasi predkové.
Geologické podlozi je pomérné
komplikované a v rliznych castech
Kozich horek, Nad Kozimi horkami
a Pod Kozimi horkami extrémné od-
lisné. Podle aktualnich map Ceské
geologické sluzby (2019) je geolo-
gicka a pedologickd charakteristika
mikroregionu nasledujici:
= severni ¢ast trati Kozi horky a ¢aste¢-
né i trati Nad Kozimi horkami je
tvofena zpevnénou sedimentarni
horninou typu piskovec a jilovec pa-
tfici do Karpatské soustavy (slozeni:
drobovy glaukoniticky piskovec);

= jizni ¢ast trati Kozi horky a ¢astecné
i trati Pod Kozimi horkami je z geolo-
gického hlediska tvofena nezpev-
nénou i zpevnénou sedimentarni
horninou, typu vapnité i nevépnité
jily, lithotamniové vapence s poloha-
mi pisku, misty Stérky patfici do Kar-
patské soustavy;

= v tratich Nad Kozimi horkami a Pod
Kozimi horkami pak prevladd ne-
zpevnéna sedimentarni hornina
typu sprase a sprasové hliny (slozent:
kiremen, piimési, vapnik);

= specifickou oblasti je lokalita mezi
ulicemi Hrbitovni a Dvorni v okoli
rakvického hibitova, kde v horni ¢as-
ti ul. Horni se vyskytuji zpevnéné
sedimenty s horninami typu pelity,
podiadné piskovce a slepence
a v oblasti hibitova smérem k ulici
Dvorni pak drobovy glaukoniticky
piskovec a jilovec. Tato lokalita je te-
dy takovy ostrlvek z nepropustnych

Obr. 5 —Vybrané odlisné tvary, velikosti a povrchy pecek rakvickych mandli
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hornin uprostied hornin propust-
nych tvofenych od severu sprasemi
a sprasovymi hlinami a od Rakvic
(zastavéna cast) pak piscitohlinitymi
az hlinitopiscitymi sedimenty;
= vlastni pldni profil (ornd pada) je
tvofen majoritné tzv. karbonatovou
pelickou ¢ernozemi a modalni Cer-
nozemi, okrajové pak cernickou cer-
nozemi.
V ramci realizace zachranné aktivity
byla odebrana ocka pro $tépovéni cel-
kem z vice ne? tficeti genotyp(i mand-
loni z uvedenych trati. Cilem této po-
mérné Casové a finan¢né nakladné
zachranné akce je uchovat lokalni kra-
jové genotypy, jejich diverzitu a umistit
je do genofondové kolekce mandloni
situované na Zahradnické fakulté
v Lednici, jejimz kurdtorem je Ing. Ivo
Ondrasek, Ph.D., z ustavu Ovocnictvi.
Dalsimi cili je po dopéstovani stromkd
nasledné experimentalni hodnoceni
pomologickych a nutri¢nich vlastnosti,
studium adaptibility k mistnim pod-
minkam s ohledem na probihajici kli-
matické zmény, opylovacich poméri
apod. Zavérem této mnohaleté prace
by mélo byt navrzeni vhodnych geno-
typl s ohledem na kvalitu jader pro
vysadby mandloni na Breclavsku. V jar-
nim obdobi roku 2020 bude také pro-
vedena vysadba malého remizku man-
dloni v katastru obce Rakvice s cilem
zachovani rakvickych mandloni v Rak-
vicich.
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